Zalacznik nr 3 do zapytania ofertowego nr ZP.271.53.U.2024

zawarta WDl . wessessssmsassanviesss pomiedzy Gming Miejska Starogard Gdanski, ul. Gdanska 6,
83-200 Starogard Gdariski, NIP 5922045396; REGON 191675652, reprezentowang przez Miejski
Osrodek Pomocy Spolecznej w Starogardzie Gdarnskim, Al. Jana Pawla II 6, 83-200 Starogard
Gdanski, w imieniu ktérego dziala Anna Drezek — Dyrektor Miejskiego Os$rodka Pomocy
Spolecznej w Starogardzie Gdanskim na podstawie Zarzadzenia nr 203/04/2022 Prezydenta Miasta
Starogard Gdanski z dnia 8 kwietnia 2022 r. w sprawie udzielenia pelnomocnictwa Dyrektorowi
Miejskiego Osrodka Pomocy Spotecznej, zwang w dalszej tre$ci umowy ,,Zamawiajacym”

.......................................................................................................................

zwanym dalej Wykonawca.
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1. Przedmiotem zamdwienia jest ustuga ,Przygotowania i dostarczenia gotowych, goracych
positkéw dla uczestnikéw Dziennego Domu SENIOR+ przy ul. Hallera 19a w Starogardzie
Gdanskim”, w okresie od 02.01.2025 r. do 31.12.2025 r., w dni robocze, z wylgczeniem dni
ustawowo lub dodatkowo wolnych.
2. Zamawiajacy planuje zapotrzebowanie na okoto 30 obiadéw dziennie.
3. Zamawiajacy zastrzega mozliwos$¢ zwiekszenia lub zmniejszenia ilosci obiadow danego dnia, w
zaleznos$ci od potrzeb.
4. W przypadku, gdy laczna dostawa obiadéw bedzie mniejsza niz planowana przez
Zamawiajacego, Wykonawcy nie przystuguja zadne roszczenia finansowe z tego tytutu.
5. Ewentualne zmiany ilo$ci zamawianych obiadéw Zamawiajacy bedzie zglasza¢ Wykonawcy
najpézniej do godz. 09.30 danego dnia.
6. Godziny oraz sposob dostarczania positkow Wykonawca ustali z Zamawiajagcym. W wyjatkowej
sytuacji, zwigzanej ze zmiang organizacji dnia Dziennego Domu SENIOR+, dostawa obiadow
odbedzie sie o innej godzinie — po wczeséniejszym uzgodnieniu z Wykonawca.
7. Dostarczenie positkéw z miejsca przygotowania do Dziennego Domu SENIOR+ realizowane
bedzie przez Wykonawce na jego koszt.
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1. Wykonawca zobowigzany jest do opracowania tygodniowego jadtospisu z wykazem alergenow w
potrawach. Opracowany jadtospis Wykonawca przedklada do akceptacji Zamawiajgcemu,
najpozniej na 3 dni robocze przed terminem jego obowigzywania.

2. Wykonawca ma prawo do zmiany jadtospisu w trakcie jego obowiazywania po uzyskaniu zgody
Zamawiajgcego. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany jadlospisu.

3. Wykonawca zobowigzany jest do zachowania jakosci obiadéw zgodnie z przedstawionym
jadlospisem.

4. Wszystkie positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujgcymi normami i przepisami
prawa.

5. Positki powinny mie¢ forme jednodaniowego cieptego obiadu, serwowanego na przemian w
nastepujacy sposob:

a) trzy razy w tygodniu pierwsze danie (poniedzialek, sroda, pigtek),

b) dwa razy w tygodniu drugie danie (wtorek, czwartek).

6. Przez jednodaniowy obiad (positek) dla uczestnikéw Dziennego Domu SENIOR+ Zamawiajacy
rozumie:



a) pierwsze danie: zupe bez wkladki migsnej, ugotowana na miesie, w iloci 400-450 ml (np. zupa
jarzynowa, barszcz ukrainski, ogérkowa, pomidorowa zaprawiona $mietana lub jogurtem
naturalnym, grochowa z potdéwek grochu, krupnik, zupa krem z dyni) +1 butka pszenna lub
pszenno-zytnia;

b) drugie danie sk}adajace sie z:

- migsa lub ryby o gramaturze nie mniej niz 150 g, np. gulasz, potrawka z kurczaka, klopsiki, kotlet
schabowy, kotlet z piersi kurczaka, ryba w panierce lub bez panierki, ryba w sosie, sztuka miesa w
sosie;

- dodatkéw do migsa w postaci ziemniakéw, kaszy, ryzu, makaronu, klusek o gramaturze nie
mniejszej niz 150 g;

- dodatkéw w postaci suréwki o gramaturze nie mniejszej niz 50 g;

- jeden raz w miesigcu drugie danie moga stanowic¢ pierogi, kopytka, naleéniki z serem lub krokiety
w ilosci nie mniejszej niz 400 g.

7. Zamawiajacy zastrzega, ze posilki muszq spetnia¢ nastepujace warunki jako$ciowe:

a) jadtospis powinien by¢ urozmaicony, rodzaj potrawy nie moze powtarzac sie¢ w tym samym
tygodniu;

b) potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcéw wysokiej jakosci,

Swiezych, naturalnych, nieprzetworzonych, z ograniczona iloscia substancji dodatkowych —
konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych;

c) do przygotowania positku zalecane jest stosowanie thuszczow rodlinnych (ograniczone
stosowanie ttuszczow zwierzecych), duzej ilosci warzyw i owocéw, w tym takze nasion roslin
strgczkowych, réznego rodzaju kasz;

d) zupy powinny by¢ sporzadzone na wywarze warzywno-miesnym.
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1. Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujac wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz wezmie odpowiedzialno$¢ za
ich przestrzeganie.

2. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania positkéw o najwyzszym standardzie, na
bazie produktéw wysokiej jakosci i bezpieczefistwem zgodnie z normami HACCP.

3. Obowiazkiem Wykonawcy jest przechowywanie prébek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych i dostarczonych positkéw, kazdego dnia — przez okres 72 godzin, z oznaczeniem
daty, godziny, zawartoéci prébki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych
probek.

4. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezgcej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawce przepiséw dotyczacych technologii produkcji i jakosci wykonywanych ustug.

5. Dostarczanie positkéw powinno odbywac sie w termosach zapewniajacych wilasciwg temperature
i jakos¢ przewozonych potraw oraz za pomocg $rodkéw transportu przystosowanych do przewozu
Zywnosci.

6. Reklamacje jakosciowe serwowanych positkéw Zamawiajacy zglasza¢ bedzie Wykonawcy w
drodze bezposredniej komunikacji pisemnej lub telefonicznej.

7. Wykonawca zobowigzany bedzie do zapewnienia ciaglosci dostaw positkéw zgodnie z ustalonym
harmonogramem.
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1. Wykonawca nie ma prawa zlecenia wykonywania przedmiotu umowy osobom trzecim.

2. Naruszenie obowigzku, o ktérym mowa w ust.1 skutkuje natychmiastowym rozwigzaniem
umowy, bez zachowania okresu wypowiedzenia.

3. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do natychmiastowego rozwiazania umowy takze w
przypadku:



1) dwukrotnego dostarczenia positkéw niespeiajacych wymagan jakosciowych i ilosciowych.
W tym celu Zamawiajacy moze zleci¢ przeprowadzenie badan w zakresie ustalenia ich
jakosci. Jesli badania potwierdza nienalezyte wykonanie ustugi, Wykonawca bedzie
zobowiazany do pokrycia kosztéw tych badan;
2) dwukrotnego dostarczenia positkow w godzinach pdzniejszych niz ustalone w zapytaniu
ofertowym.
4. Wykonawca wyraza zgode na niezapowiedziane kontrole przez Zamawiajacego dotyczace
jakosci, wagi i ilodci przygotowywanych przez Wykonawce positkow.
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1. Personel Wykonawcy musi posiada¢ aktualne badania, wazne ksigzeczki dla celéw sanitarno-
epidemiologicznych, oraz odpowiednie przygotowanie.

2. Wykonawca ponosi pelng odpowiedzialno$¢ cywilng, administracyjng i karng za jakosc
dostarczonych positkdw oraz skutki wynikajace z zaniedban przy ich przygotowywaniu i
transporcie, moggce mie¢ negatywny wplyw na zdrowie.

3. W razie nienalezycie wykonanej ushigi Wykonawca zobowigzuje sie przyjac¢ i uwzglednic
reklamacje najpozniej nastepnego dnia.
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1. Jednostkowy koszt positku ustala sie:
a) za pierwsze danie na kwote ............ ztotych brutto (stownie:........cooeviiiiiiiiiiiiiiiiiinn. )
b) za drugie danie na kwote .............. Zhotych brutto (SEOWIHE su oo e sasinms sis s i S siniasnn s )

2. Na koszt positku sktadajg sie:

a) przygotowanie positku,

b) dowoz do placowki,

c) zabezpieczenie prébek do badan SANEPIDU wymaganych Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia
z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie pobierania i przechowywania probek zywnosci przez zaktady
zywienia zbiorowego typu zamknietego (Dz.U. z 2007 r. poz. 585).

3. W okresie trwania niniejszej umowy cena positku nie moze ulec zmianie.

4. Zamawiajacy za przygotowane i dostarczone positki placit bedzie Wykonawcy w okresach
miesiecznych po przediozeniu faktury, na ktorej oprocz Wykonawcy musza znajdowac sie
nastepujace dane:

Nabywca:

Gmina Miejska Starogard Gdanski

ul. Gdanska 6

83-200 Starogard Gdanski

NIP 5922045396

Odbiorca:

Miejski Osrodek Pomocy Spotecznej
Al. Jana Pawla II 6

83-200 Starogard Gdanskim

5. Nalezno$¢ bedzie platna w formie przelewu na konto Wykonawcy wskazane w fakturze w
terminie do 14 dni od daty zlozenia prawidlowo wystawionej faktury do siedziby Zamawiajacego.
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1. Kary umowne beda naliczane w nastepujacych przypadkach i wysoko$ciach:
1. Wykonawca zaptaci kare umowna:



a) za nieterminowe wykonanie dostaw okreslonych w § 1 ust. 1 umowy w wysokos$ci 100,00 z} za
kazdy dzien niezrealizowania przedmiotu umowy;

b) za dostarczenie positkéw niepelnowarto$ciowych (pod wzgledem gramatury badz przydatnosci
do spozycia) w wysokosci 200,00 ztotych za kazde uchybienie;

c) za odstapienie od umowy z przyczyn lezacych po stronie Wykonawcy w wysokosci 10 %
wartosci umowy.

2. Strony dopuszczaja mozliwo$¢ dochodzenia odszkodowania uzupelniajagcego do wysokosci
rzeczywiscie poniesionej szkody.
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Wszelkie zmiany niniejszej umowy wymagaja formy pisemnej pod rygorem niewaznosci.

8§89
W sprawach nieuregulowanych niniejsza umowa maja zastosowanie przepisy Kodeksu Cywilnego,
a ewentualne spory migdzy stronami beda rozstrzygane przez Sad miejscowo wiasciwy dla siedziby
Zamawiajacego.
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Umowe sporzadzono w dwdch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednym dla kazdej ze stron.

WYKONAWCA ZAMAWIAJACY



